


7 plats de première qualité
pour 21,50€

7 plats de première qualité
pour 21,50€

par personnepar personne
POUR DEUX PERSONNES

Tempura de crevettes sauvages ou Nigiris  
(2 saumons, 2 crevettes, 2 œufs)

Gyozas au bœuf ou Japobravas

Tataki ou gâteau de saumon le plus savoureux du monde

Yakisoba aux légumes avec œuf ou Miss Poulet Sensations

Dragon 4 pcs. et saumon Tobiko 4 pcs. ou Mexico 4 pcs. et Ten 4 pcs.

Miss BB (2 pièces) U Oshi Sushi (2 pièces)

MENÚ SUPREME
# S U SH I M ATCH



ThonDégustation

Tasty Tuna

Oeufs à basse température 

au thon et à la fleur de lotus.

Le me
illeur

 Tataki 
du mon

de

Tho
n nigi

ri

Le thon est réputé pour sa teneur élevée en protéines et en oméga 3. Dans notre 
menu, il n’y a que du thon rouge sauvage de l’Almadraba de Barbate, à Cadix, 

pêché selon des méthodes traditionnelles et 100 % durables. C’est un thon rouge 
sauvage, il nage librement, il mange ce qu’il veut, il est gros et il n’est pêché qu’à son 
moment optimal. Tout cela fait de notre menu de dégustation de thon une expérience 

authentique de saveur et de qualité.

Tataki de thon rouge de Barbate

Oeufs basse température au thon et à la
fleur de lotus

4 Thon nigiris

Tasty Tuna

Menu

49€
Pour 2 personnes



Le Tataki
Les plus riches du monde

Tataki de thon rouge de la 
madrague de Barbate
Flambé au beurre de soja et servi sur une ma-
yonnaise à la truffe, avec des touches de sauce 
sriracha, du maïs rôti et des herbes fraîchement 
hachées (6 pièces)
14,90 €

Le meilleur thon, le thon 
rouge de Barbartede 

Petaca Chico.

Plus de 15 
ans à cuisin

er des sus
his.

La haute longe,
 la meilleure 

partie pour fair
e du Tataki.



Débutants

Gyozas au bœuf
Avec une touche de grillade et 

servi avec la sauce amakuchi (4 
pièces).
7,10 €

Gyozas au chou frisé
Boulettes de chou frisé aux 

légumes et aux épices (4 pièces).
7,10 €

Houmous

Pois chiches et betteraves, avec 
edamame, crudités de carottes, 

concombre et pâtes croustillantes
6,90 €

Soupe miso
4,50 €

Tempura de 
crevettes sauvages
Avec une sauce crémeuse 

au piment doux.
15,90 €

Edamame

4,50 €

VEG

Riz naturel / Riz 
Avinagrado

3,40 €

VEG

Combo Gyozas
3 gyozas au bœuf 

et 3 gyozas au chou 
frisé.

9,60 €

New!

Pour vous mettre en appétit, nous vous 
recommandons notre délicieuse Tempura 
de crevettes sauvages,
C’est spectaculaire !

PRIX DE VENTE TTC



Gyozas aux crevettes
Avec leur sauce corail et lait de coco (4 

pièces).
7,95 €

PRIX DE VENTE TTC

De-
bu-
tants

Rouleaux au poulet Katsu et au 
fromage de chèvre

Rouleaux frais farcis de poulet katsu 
croustillant avec des pousses tendres, de 
la pomme et du fromage de chèvre, sauce 

chili douce sur le côté.
8,60 €

Japobravas
Pommes de terre tempura avec aïoli au 

wasabi et sauce japobrava.

6,80 €

Rouleaux de crabe frais
Avec mayonnaise japonaise, tomate, 
chou, carotte, radicchio, coriandre et 
menthe, servi avec une sauce ponzu.

9,00 €

Croustillant 
Aubergine au miso

Avec une touche de yuzu, du panko 
tempura, des perles de miel de canne, 

de la sauce wok et de la mayonnaise aux 
légumes.
8,60 €

Wakame
6,80 €

Ceviche de crevettes sauvages 
“à la minute”.

Avec de l’oignon rouge, de l’avocat, du jus 
de citron vert et une touche de kimchee et 

de coriandre.
18,20 €

VEG

New!

New!

New!



Salades
Salade de poulet Katsu
Mélange de germes tendres, de mayonnaise japonaise, de poulet katsu et de 
poivrons hachés. 
12,50 €
Poke de saumon / Poke de thon
Sur une base de riz, accompagné de saumon norvégien ou de thon rouge 
Almadraba, avocat, concombre, surimi, tomate, algue wakame et vinaigrette au 
sésame. 
13,60 € / 15,90 €
Poke 100% végétal
Quinoa, servi avec tofu, avocat, tomate, concombre, carotte, oignon rouge, 
poivrons et vinaigrette au sésame. 
11,30 €
Salade de thon rouge au confit de thon Almadraba
Mélange de germes tendres avec du thon rouge Almadraba confit dans une 
marinade japonaise, de la mollette d’œuf, de la tomate, des haricots de soja et 
des graines de sésame. 
14,30 €
Salade de quinoa tropicale
Salade de quinoa frais avec mangue, fraises, tomates, roquette et edamame, 
assaisonnée de lait de coco au citron vert, d’herbes fraîches et d’huile d’olive 
extra vierge. 
12,60 €
Nouilles froides au concombre avec mayonnaise au 
gingembre et aux légumes
Salade rafraîchissante de nouilles au concombre avec vinaigrette au sésame, 
herbes fraîches et mayonnaise végétale au citron et au gingembre.

6,00 €

VEG

VEG

VEG

Notre saumon est d’origine 
100% norvégienne et de 
qualité supérieure.

Poke de Saumon

Salade de poulet Katsu

Poke 100% végétal

Salade de 
thon rouge au 
confit de thon 

Almadraba

Salade de 
quinoa tropicale

Nouilles froides au 
concombre avec mayonnaise 
au gingembre et aux légumesPRIX DE VENTE TTC



Cooking

Cuit selon une méthode 
ancestrale, on obtient un 
œuf légèrement caillé, où 
le jaune et le blanc ont 
une texture uniforme que 
l’on ne retrouve nulle part 
ailleurs.

Yakisoba aux légumes avec œuf à 
basse température
Nouilles sautées au wok avec des légumes, des 
champignons, des œufs et de la sauce soja.

10,90 €
Yakisoba aux crevettes et aux 
plumes
Nouilles sautées au wok avec des plumes, des 
crevettes, des légumes et de la sauce soja. 
14,30 €
Miss Sensations
Riz sauté avec des légumes, des œufs, du poulet 
ou du bœuf et de la sauce soja. 
12,50 €
Poulet Udon 
Nouilles sautées au wok avec des légumes et de 
la sauce soja.

13,60 €

Yakisoba aux 
crevettes et aux 

plumes

Yakisoba aux 
légumes avec œuf à 
basse température

Poulet Udon

Miss Sensations

PRIX DE VENTE TTC



Poulet Katsu 
En panko tempura avec du riz et de la 
mayonnaise japonaise.

12,00 €
Ebi Fry
Crevettes en panki tempura avec mayonnaise 
japonaise.

8,60 €
Tempura de légumes au panko
Avec mayonnaise aux légumes et sauce au 
piment doux. 
10,40 €
Poulet Yakitori 
Avec la sauce teriyaki ou avec une touche épicée 
(2 brochettes).

6,90 €
Poulet Teriyaki
Poulet mariné de plein air avec sauce teriyaki, riz 
et pousses tendres.

11,70 €

Poulet Katsu

Ebi Fry

Tempura de 
légumes au panko

Poulet 
Yakitori

Poulet Teriyaki

VEG

PRIX DE VENTE TTC



Il s’agit d’une 
protéine végétale 

qui offre 
l’expérience de la 
viande avec tous 

les avantages des 
légumes.

Wok 100% légumes

Tartare de thon 
rouge aux œufs et 
croustillant de lotus

Miss BB
PRIX DE VENTE TTC

Cooking

Nuevo pan

Katsu Sando
Sandwich japonais, doré au beurre et garni 
d’avocat et de poulet katsu, avec une touche de 
kimchi, des pousses tendres et de la mayonnaise 
à la truffe.

8,30 €
Wok 100% végétal
Sauté de quinoa Nikkei avec une touche d’aji 
amarillo, des légumes et des protéines végétales 
Heura®.

13,60 €
Tartare de thon rouge aux œufs et 
croustillant de lotus 
Tartare de thon rouge de l’Almadraba fraîchement 
assaisonné, œufs à basse température et chips 
de racine de lotus croustillantes. 
18,20 €
Miss BB
Hamburgers Rubia Gallega, sauce tonkatsu, 
roquette et mayonnaise japonaise, accompagnés 
de notre délicieux pain brioché frit et cuit à la 
vapeur (2 pièces). 
8,30 €
Udon aux crevettes 
Nouilles servies avec une sauce crémeuse à 
base de corail, de lait de coco et de haricots 
edamame.

12,75 €

New!

New!

VEG



MakisCalifornias

PRIX DE VENTE TTC

Fromage de chèvre  6,80 €
Fromage de chèvre, tomates séchées, 
avocat et herbes.

Saumon et avocat  9,00 €
Avec mayonnaise, concombre et tempura.

Thon  9,70 €
Thon, avocat, tomate, sésame ume & kimchi 
et mayonnaise japonaise.
Mangue et poulet  6,40 €
Poulet grillé élevé en plein air, mangue, 
fromage frais et furikake noritama.

Végétalien  6,30 €
Tomate, asperges, concombre, avocat et 

sésame aromatisés au wasabi.
Saumon et fromage  9,00 €

Avec des fines herbes.

(8 pièces) (6 pièces)

Les meilleurs sushis 
sont fraîchement 

préparés pour que 
vous puissiez en 
savourer chaque 

bouchée..

Saumon norvégien 
6,40 €

Thon rouge
7,40 €

Fromage et mangue 
épicés 
5,20 €

VEG



Anguille et foie
Flambé avec de la sauce 

sauce teriyaki. 
3,70 € Saumon norvégien

2,20 €

Saumon et avocat
2,50 €

Saumon et fromage à la 
crème 
2,50 €

Thon rouge
3,20 €

Œuf de caille à la truffe
3,10 €

Œufs de caille et 
d’anguille

3,40 €

Brie flambé à la truffe
2,90 €

Crevette sauvage
2,50 € Oshi Sushi

Micuit de foie gras avec pomme et 
caramel doré
(2/4 pièces).

5,20 € / 9,20 €

Ni
gi
ris

PRIX DE VENTE TTC



Tartares, 
sashimis 
et tatakis
Sashimi de thon rouge Almadraba (4/8 pièces)
9,20 € / 18,30 €
Sashimi de saumon norvégien (4/8 pièces)
7,40 € / 13,70 €
Sashimi mixte thon et saumon (6/8 pièces) 
10,90 € / 16,00 €

Tataki de thon rouge 
Almadraba 

Avec oignon, sel Maldon et huile 
d’olive extra vierge (6 pièces). 

15,50 €

Chez Miss Sushi, nous disposons du 
meilleur thon rouge d’Almadraba de 

barbate, qui se distingue par sa saveur 
supérieure et sa qualité garantie.

Gâteau de bœuf 
Tartare de bœuf haché au 

couteau avec oignon finement 
haché sur une base de riz 

croustillant et d’avocat avec une 
croûte de wanton croustillant.

15,90 €

Gâteau au saumon
Tartare de saumon avec 

mayonnaise au yuzu, avocat et 
une touche d’algues et de tobiko 

wasabi, sur une base de riz 
croustillant.
14,50 €

Gâteau au thon
Thon rouge Almadraba 

assaisonné d’une touche de 
soja, de siriratha et d’huile 
d’olive, tomate, tranches 

d’avocat et œufs de wasabi 
tobiko sur une base de riz 

croustillant. 
19,30 €

New! New! New!

Tartare de brioche 
Délicieux “Brioche-Bun” cuit 
à la vapeur et frit avec avocat 
et tartare de bœuf, sauce chili 

sriracha et mayonnaise à la 
truffe. 

8,50 €

PRIX DE VENTE TTC



Succès 
(8 pièces)

Crazy Atún
Enveloppé dans du papier de riz, avec du thon, 
de l’avocat, de la mayonnaise japonaise, de 
la tomate, de la coriandre, de la menthe, du 
radicchio et du schimi avec de la sauce sriracha 
(8 pièces).
12,00 €

Crevette tempura en folie 
Enveloppé dans du papier de riz, avec des 
crevettes tempura épicées, de la laitue violette, 
des asperges, de la menthe, de la coriandre, de 
la mayonnaise et de la sauce sriracha (8 pièces).
11,30 €

México
Avocat, fromage de chèvre et tomate séchée, 
enrobés de maïs rôti, servis avec des chips 
de tortilla et une sauce au piment chipotle (8 
pièces).
10,90 €

Ten
Saumon et fromage frais, garni de saumon fumé 
et de mayonnaise à la truffe flambée, d’œufs 
de tobiko, de teriyaki et de brins de piment (8 
pièces). 
17,10 € Dragón

Riz et algues nori, avec crevettes et asperges 
temprua, servis avec mayonnaise japonaise et 
sauce teriyaki (8 pièces). 
13,40 €

Thon savoureux
Rempli de fraises, de fromage frais et de 
roquette, garni de thon, de sauce chili douce, 
teriyaki et sésame rouge. 
14,80 €

Saumon Tobiko
Saumon et fromage crémeux enrobés de tobiko 
(8 pièces) 
9,70 €

Crabe croustillant 
Chair de crabe cantabrique, crevettes tempura, 
mayonnaise japonaise, asperges et masago (8 
pièces).
13,40 €

New!

New!

PRIX DE VENTE TTC



Vegetal Vegetal
Rouleau enveloppé dans du papier de riz, avec 

avocat, tomate, asperge, concombre, persil, 
aneth, ciboulette, pousses vertes, mayonnaise 
végétale, sauce sriracha, huile d’olive et huile 

de soja (8 pièces). 
8,60 €

PRIX DE VENTE TTC

Surf de saumon 
Saumon et fromage à la crème 

tempura, garni de tartare de saumon 
et d’herbes, de mayonnaise japonaise 

et de sauce teriyaki (6 pièces). 
10,20 €

Crevettes mangeant 
du thon 

Thon, crevettes tempura 
et asperges, avec sauces 

teriyaki et chipotle et sésame 
aromatisé au wasabi (8 

pièces). 
16,60 €

Miss Premium Rolls
Saumon et fromage frais.
10,20 €

Crunch!
Tempéré avec une double farce de 

saumon, asperges, surimi, avocat, algues 
nori, mayonnaise japonaise et sauce 

teriyaki. 
14,80 €

Foie & Mango
Foie gras de canard et 
mangue caramélisée à 

la pomme.
13,60 €

Miss Bubba Gump
Farci de crevettes tempura et garni d’un tartare 

de crevettes, avec des asperges, de l’ume 
de sésame et des touches de mayonnaise 

japonaise, de sriracha, d’huile d’olive et de soja 
(8 pièces). 
15,90 €

New!

New!

New!
Miss Velvet

Rouleau de saumon et d’avocat, 
avec concombre, mayonnaise et 
miettes de tempura, recouvert 
de sauce crémeuse au piment 

doux “aburi” et d’une touche de 
zeste de citron vert (8 pièces).

9,90€



Créez votre combo
Choisissez l’un des plats suivants pour créer votre combinaison parfaite:Vous devez 

sélectionner un minimum de 2 plats.

PRIX DE VENTE TTC

Nigiris et Sashimis
Nigiri 2 thon + 2 saumon	 7,80 €
Sashimi 2 thons + 2 saumons	 6,40 €

Ajouter +2,10 
Edamame
Wakame

Hits (4 pièces) 
Succès Saumon Tobiko	    4,50 €
Succès Plante potagère	    4,20 €
Miss Rollitos Premium Success	    4,80 €
Succès du dragon	    6,30 €
Dix ans de succès	    8,00 €
Succès de Miss Bubba Gump	    7,50 €
Succès Le thon mange des crevettes	 8,00 €
Un succès fou pour le thon	    5,90 €
Success Crazy shrimp tempura	    5,40 €

Californies (4 pièces) 
Mangue californienne et poulet	 3,20 €
Saumon californien et fromage	 4,30 €
Saumon de Californie et avocat	 4,30 €
Californie végétalienne	 3,00 €
Fromage de chèvre californien	 3,20 €
Thon de Californie	 4,60 €



Combinaisons
Tapis rouge (24 pièces) 
8 saumon Tobiko
8 Crispy Crab
8 Thon californien

27,80 €

Prêt-à-porter (38 pièces)
4 Californies au saumon et à l’avocat
4 thon californien
4 Californies au poulet et à la mangue
4 Californies végétales
6 saumons Makis
6 thon Makis
6 Makis épicés au fromage et à la mangue
4 Nigiris de saumon

31,60 €

Un (12 pièces) 
4 Californies au saumon et à l’avocat
4 rouleaux Premium
2 Nigiris de saumon
2 thons nigérians

17,00 €

Mélange de makis (18 
pièces)
6 saumons Makis 
6 thon Makis
6 Makis épicés au fromage et à la 
mangue 
13,80 €

PRIX DE VENTE TTC

New!



Équilibré (22 pièces)
8 Californies au saumon et au fromage
8 Californies Vegan
6 thon Makis

17,00 €

Mélange Uramaki (16 pièces) 
4 Californies au saumon et à l’avocat 
4 thon californien 
4 Californies au poulet et à la mangue 
4 Californies végétales 

14,90 €

100% végétal (16 pièces) 
8 Californies Vegan
6 Makis à l’avocat
Salade de wakame 
Haricots edamame

12,30 €

Mélange de Norvège (20 pièces)
8 saumon Tobiko
8 Californies au saumon et à l’avocat
4 Nigiris au saumon et au fromage

21,30 €

Entreprises (14 pièces)
6 saumons Makis
4 Thon Nigiris
4 Nigiris de saumon

19,20 €

Wow (60 pièces)
8 saumon Tobiko
8 Crabe croustillant
8 Californies au saumon et au fromage
8 Thon californien
8 Californies Vegan
6 thon Makis
6 saumons Makis
4 Nigiris de saumon
4 Thon Nigiris

64,10 €

PRIX DE VENTE TTC

VEG



Desserts
Franui

Une barquette de framboises 
trempées dans deux chocolats, 

au choix chocolat au lait ou 
chocolat noir.

7,10 €

La Tarta de Mi Abuela  
(par tranche)

6,00 €

Tiramisu au Matcha
Avec une génoise imbibée d’eau 

de rose.

5,90 €

Tarte au citron  
(par portion)

6,00 €

notre côté plus doux

PRIX DE VENTE TTC

Mochis au yuzu, au chocolat, 
à la mangue et au fruit de la 

passion (2 pièces)
De délicieux mochis glacés pour une ou 

deux bouchées de plaisir.

5,20 €VEG New!



Miss Nutella

(6 pièces)

5,20 €

Miss Nutella Fraise
(6 pièces)

5,60 €

Avec cette glace, vous 
collaborez au travail 

social de l’ONG Cesal.

La seule façon de transformer le sushi en une 
pièce unique est de briser tous les clichés. 
Osez goûter nos sushis sucrés!

Chocolate Coulant
Avec une sauce au chocolat 

noir et de la glace à la 
vanille.

7,40 €

Cheescake au 
chocolat blanc
Avec une sauce au 

chocolat blanc et noir.

5,90 €

Glace 100% naturelle 
et artisanale

Le Te Verde, Sorbete de 
Mandarina.

5,20 €

PRIX DE VENTE TTC

VEG



Et de nous taguer @misssushioficial

Pour tout cela, et bien plus encore, 
nous sommes bien plus que des sushis.
Nous sommes votre moment préféré, c’est pourquoi...
N’oubliez pas de rendre tout le monde jaloux sur votre 
Instagram!


